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Durch sorgfaltigen und bewussten Einkauf der
Lebensmittel bei heimischen Betrieben und
Nahversorgern, versuchen wir diese zu
unterstitzen, dem Ruf des Lesachtales als
naturbelassenstes Urlaubstal gerecht zu werden
und zugleich beste Qualitédt auf den Tisch zu
bringen.
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BIO-Kalbfleisch, Krdutersirup und diverse
Krduter aus dem Garten-
hofeigene Produkte
Fischspezialitdten - Karnten Fisch
aus Feld am See
Schweine-,Wild- und Rindfleisch, Speck,
Dauerwaren - Fleischerei Kastner in Mauthen
Heumilchkdse - Jérgishof in Tscheltsch
Camembert - Johrerhof in Tscheltsch
Lissis Kuhles Bauerneis - Familie Neuwirth in
Goderschach
Semmel und Kleingebadck - Backerei
@D’ Obererlacher in Obertilliach
SlOW F00d® Bunte Krapfen - Backerhof in Stabenthein
Milch - Bauernhof Ederhias in Obergail
[ Genuss Wirt | Bauernbrot - Stabentheinerhof aus Stabenthein
A ') frische Eier - Lesachtaler Bergei aus St.
\‘ M Lorenzen
' Milchprodukte und Joghurt- Karntner Milch
- Kédrntner Wein - Weingut Ritter aus dem
Lavanttal

BIO Edelbrdande und Likére - Brennerei Kuenz,
- Kunzer und Binter aus Osttirol
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REGIONALE PRODUKTE
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HEIMISCHE BAUERN

KLEINBETRIEBE UNTERSTUTZEN
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TEAMARBEIT
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GENUSS
FREUDE AN DER ARBEIT

~EUER LAHNERHOF - TEAM
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GEBACKENER BIO-CAMEMBERT VOM
JOHRERHOF AUS TSCHELTSCH.......

auf knackigem, bunten Salat und Preiselbeeren

RUCOLA SUCHT KNACKIGE KAROTTE..

mit knusprigen Tofuwdirfeln und nussiger Orangenmarinade

KNUSPRIG GEBRATENES
BACHFORELLENFILET .. ¢ceeeeeeeenn

mit gebratenen Champignons und roten Riben
auf buntem Blattsalat

LESACHTALER KASSUPPE.....¢cc..

mit knusprigen Schwarzbrotcroutons

KRAFTIGE RINDSBOUILLON.........

mit feinen Frittaten
mit einem hausgemachten Kaspressknédel
mit einem Leberknédel vom hauseigenen BIO-Jungrind

mit einem Tiroler Speckknédel

Gerne servieren wir auch eine GemuUsebrihe

10

10



émaahj@ gaéa@

%Q)‘e\'i - 904\7)"
= MITANONDO LOCHN
o [GEMEINSAM LACHEN]
2

2

v

KNACKIGE BLATTSALATE

wahlweise mit

OFENKARTOFFEL

mit Sauerrahmdip und Speckwiurfeln

BACKHENDLFILETS

in Cornflakespanade mit Kerndl

FRISCHER KRAUTSALAT

wahlweise mit

KASPRESSKNODEL
TIROLER SPECKKNODEL

LEBERKNODEL

GEMISCHTER SALAT / VOM BUFFET

PORTION BAUERNBROT

PORTION KNOBLAUCHBAGUETTE
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ROSA GEBRATENES RUMPSTEAK......

VOM KARNTNER ALMOCHSEN 3006
mit Erdafelwedges, gegrilltem Maiskolben und

hausgemachter Krauterbutter

ZWIEBELROSTBRATEN . ¢ ¢ ¢ cceeoeeeoose
VOM RIND

mit hausgemachten Roéstzwiebeln,

Braterdapfeln und Speckbohnen

ZARTES RAHMGULASCH..¢eeeeeeeeen
VOM HAUSEIGENEN BIO-JUNGRIND

serviert mit Brokkoli und klassischen Semmelknédeln

TRADITIONELLES WIENER SCHNITZEL
VOM SCHWEIN
nach alter Tradition goldbraun in Butter gebacken

mit Petersilerdapfeln (oder Pommes frites) und Preiselbeeren

GEBRATENES FILET VOM KARNTNER

LAXN...........................
SEEFORELLE AUS FELD AM SEE

mit Petersilerdapfel und erfischendem Melonen-Gurkengemuse

WIENER SALONBEUSCHEL
DELIKATESSE AUS LUNGE, ZUNGE UND HERZ VOM
HAUSEIGENEN BIO-JUNGRIND

klassisch interpretiert mit hausgemachten Semmelknédeln

32
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Die Fleischerei Kastner aus Mauthen beliefert uns mit
100% Oberkarntner Qualitatsfleisch
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ORIGINAL LESACHTALER

SCHLIPFKRAPFEN....o e

Hausgemachter Nudelteig mit Erdapfelfullung
mit geriebenem Kése und zerlassener Bauernbutter

BUNTER KRAPFENTELLER..........
VOM BACKERHOF AUS STABENTHEIN

Tomaten-Mozzarella-, Polenta-, Spinat- und Schlipfkrapfen

serviert mit zerlassener Butter

auf Wunsch mit gebratenen Speckwdrfeln

HAUSGEMACHTE SPINATKNODEL.....

mit Tomaten, WalnUssen, geriebenem Kase
und zerlassener Butter verfeinert

PERLCOUSCOUS-CURRY-PFANNE.....

mit buntem Gemuse

KASE-POLENTASCHNITTEN.........

mit buntem Grillgemuse und einem Lesachtaler Spiegelei

RAHMIGE TAGLIATELLE....¢ccoee

mit Kirschtomaten und Zucchini

16
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STERNCHEN - SUPPE....ccceceeeen.n

MAX & MORITZ...ceeeeeeeeeeeeens

Kleines Wiener Schnitzel mit Poommes frites

DONALD DUCK. .ot eeeeeeeeeeeeense

Hausgemachte Chickennuggets mit Pommes frites

FRECHE SCHLUMPFE..vecteeeeeoesns

3 Stk. Lesachtaler Schlipfkrapfen mit zerlassener Butter

PIRATEN KNUSPER WURSTEL........
VOM HAUSEIGENEN BIO-JUNGRIND
gebackenes Frankfurterwirstchen mit Pommes frites

PORTION POMMES FRITES..........

FEINE PALATSCHINKE....ooeeeeeen

gefullt mit Marillenmarmelade
oder Haselnuss-Nougat

RAUBERTELLER:. v e eeveecooasnonsos

am Besten schmeckt immer des Nachbars Essen

GERNE BEREITEN WIR AUCH HALBE PORTIONEN

10

10
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ANDERER GERICHTE AUS UNSERER SPEISEKARTE ZU!
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HIMBEER-ZITRONEN-TIRAMISU...... 8

Mamma mial! Ein Italienisches Rezept neu interpretiert.

LEICHTE TOPFENKNODERLN......... 8

“nach GroRmutters Art” in Mohn gewalzt, dazu warmes
Waldbeerenragout (warm serviert)

HAUSGEMACHTES SCHOKOLADENMOUSSE 8

mit fruchtiger Sauce

FUR UNSERE FEINSCHMECKER:
KLEINER REGIONALER KASETELLER.. 10

mit dreierlei K&sesorten aus dem Lesachtal,
HonignUssen, Feigenchutney und Frichten

Werfen Sie auch einen Blick in unsere

Eiskarte! ( ; "
100% naturliches Bauerneis aus dem Gailtal @S

. oder runden Sie |hr Dessert mit einem
edlen Tropfen ab: Wir servieren lhnen
ausgewdhlte Schnédpse, Whiskeys und Rums
fur einen genussvollen Abschluss.
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